PREFEITURA MUNICIPAL DE VIANA
Secretaria Municipal de Saude
Vigilancia em Saude
Vigilancia Sanitaria

BARES E LANCHONETES

1. DOCUMENTOS NECESSARIOS PARAABERTURA E TRAMITAGAO DE
PROCESSOS

Requerimento padronizado da Vigilancia Sanitaria completamente preenchido e assinado pelo
representante legal da empresa ou seu responsavel técnico, quando houver (FOR 1);

Roteiro de Autoinspecgéo de Alimentos preenchido (FOR 2);

Cépia do Comprovante de pagamento da taxa do Alvara Sanitario, exceto Microempreendedor
Individual;

Cépia do ato constitutivo da empresa (Contrato Social - inicial e ultima alteragédo); ou
Requerimento de empresario registrado na Junta Comercial; ou Estatuto, quando for o caso;
Certificado de Microempreendedor Individual, exceto Profissional Autdnomo.

Cépia do CNPJ - Cépia do Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (atualizado) ou CPF —
Cadastro de Pessoa Fisica;

Declaragao de abastecimento de agua (FOR 3);
Cépia da ultima conta de agua da Companhia Espirito Santense de Abastecimento (CESAN);

Cépia do laudo de analise microbiolégica da agua do ponto da area de manipulagéo de alimentos
(analise de Coliformes Totais, E. coli e Bactérias Heterotréficas) e copia do Alvara Sanitario do
laboratdrio que realizou o servigo; (Somente serdo aceitos Laudos em que esteja especificada a coleta
realizada pelo Laboratério responsavel pela andlise com a indicagdo do ponto onde a amostra foi coletada e
origem);

Comprovante de higienizagdo semestral do(s) reservatoério(s) de agua ou memorial descritivo de
higienizagéo (contendo data da realizagédo, produto utilizado, concentragdo e assinatura do
responsavel que realizou o procedimento (*Seguir as recomendagées do Ministério da Saude);

Procedimentos Operacionais Padrdo - POP’s contendo, quando aplicavel, os seguintes itens:

I Higienizacao de instalacdes, equipamentos e moveis;
Il Higiene e saude dos manipuladores;
IIl. Controle da potabilidade daagua;

V. Recebimento, armazenamento, exposigéo e transporte de alimento;
V. Controle integrado de vetores e pragas urbanas;
VI. Manejo dos residuos;

Copia da Licenga Sanitaria anterior, no caso de renovagao;

Registro de descarte de 6leos e gorduras por empresa devidamente licenciada (caso o
estabelecimento seja gerador deste residuo).
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OBSERVAGOES

1)

2)

3)

4)

5)

“n

Os itens de “a” até “h” deverdo ser protocolados obrigatoriamente no ato da abertura do
processo. Os demais documentos poderdo ser protocolados durante o trdmite do processo, ou
solicitados nainspegéao sanitaria;

Os POP’s (item j) serdo objetos de avaliagdo das autoridades sanitarias, podendo ser
devolvidos ao final do processo;

Todos os manuais e procedimentos poderao ser entregues por midia eletrénica (CD, pen drive,
etc);

Durante a inspegéo sanitaria a empresa devera comprovar da procedéncia dos produtos de
origem animal, bem como gelo e demais matérias primas e insumos utilizados, por meio de
notas fiscais e licenga sanitaria das empresas fornecedoras;

A critério da Autoridade Sanitaria, outros documentos complementares poderéo ser solicitados
durante o trémite do processo ou no ato da inspegao sanitaria.

3. FORMULARIOS

(FOR 1); (FOR 2); (FOR 3).
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